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ligeramente escabechada, crema de céler,

salsa menier de rabano raifort y aceite de estragon

con jugo acidulado de pieles tostadas y ahumadas y aceite de chile

en suguet, edamame a la brasa y jugo de perejil aireado

coliflor, ajada de su colageno, berberechos al vapor y emulsion

de mantequilla tostada y citricos

acompanado de pimientos rojos cocinados lentamente
a la brasa y mantecados con una emulsion de su tuétano,

alcaparron encurtido y esencia de [imon moruno

sabayon tibio de moscatel de Lanzarote, bizcocho capuchina

y helado de pieles de citricos

crema de platano asado, crujiente de palomitas,

helado de yogurt y torrefacto

BODEGA



soasada y ligeramente escabechada, crema de céleri,

salsa menier de rabano raifort y aceite de estragon

con jugo acidulado de vegetales tostados

y ahumadas y aceite de chile

repsosadas en un curry rojo, edamame a la brasa

Yy jugo de perejil aireado

y salsa de pepitoria vegetal con trufa melanosporum

boletus salteados y acompanados con caldo de setas

sabayon tibio de moscatel de Lanzarote, bizcocho capuchina

y helado de pieles de citricos

crema de platano asado, crujiente de palomitas,

helado de yogurt y torrefacto

BODEGA
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