
FELICES FIESTAS
24 & 25 DIC

2025



Vieira soasada
 ligeramente escabechada, crema de céleri,

salsa menier de rábano raifort y aceite de estragón

Tomatitos con�tados y atún rojo
 con jugo acidulado de pieles tostadas y ahumadas y aceite de chile

Langostino salvaje
en suquet, edamame a la brasa y jugo de perejil aireado

Merluza de La Graciosa
coliflor, ajada de su colágeno, berberechos al vapor y emulsión

de mantequilla tostada y cítricos

Solomillo de ternera
 acompañado de pimientos rojos cocinados lentamente

a la brasa y mantecados con una emulsión de su tuétano,

alcaparrón encurtido y esencia de limón moruno

Fresitas
sabayón tibio de moscatel de Lanzarote, bizcocho capuchina

y helado de pieles de cítricos

“Blanca Navidad”
crema de plátano asado, crujiente de palomitas,

helado de yogurt y torrefacto

BODEGA

Rafael Cañizares Blanco D.O. Alicante
Tierra Crianza D.O.Ca Rioja

Celler Kripta Franc D.O. Cava
Agua mineral

MENÚ

FELICES FIESTAS 2025

110€ POR PERSONA



Vieira de tierra
 soasada y ligeramente escabechada, crema de céleri,

salsa menier de rábano raifort y aceite de estragón

Tomatitos con�tados y remolacha
 con jugo acidulado de vegetales tostados

y ahumadas y aceite de chile

Calabaza asada y setas
repsosadas en un curry rojo, edamame a la brasa

y jugo de perejil aireado

Coli�or glaseada y espárragos
y salsa de pepitoria vegetal con trufa melanosporum

Gyozas de verduras
 boletus salteados y acompañados con caldo de setas

Fresitas
sabayón tibio de moscatel de Lanzarote, bizcocho capuchina

y helado de pieles de cítricos

“Blanca Navidad”
crema de plátano asado, crujiente de palomitas,

helado de yogurt y torrefacto

BODEGA

Rafael Cañizares Blanco D.O. Alicante
Tierra Crianza D.O.Ca Rioja

Celler Kripta Franc D.O. Cava
Agua mineral

MENÚ VEGETARIANO 

FELICES FIESTAS AGH 2025

110€ POR PERSONA



SEASON’S GREETINGS
24 & 25 DEC

2025
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