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ABADAL BLANCO - D.O. Conca de Barbera 16,50<
Sauvignon blanco, Picapoll y Chardonnay.

"En boca, destaca por su ataque graso. Que le confiere elegancia y gourmand a la gran estructura
de este vino blanco. Largo recuerdo en boca, donde sobre la fresca sensacién dcida se repiten
los aromas varietales.”

MAS OLLER MAR - D.O. Emporda 24,50<
Malvasia y Picapoll.

“Entrada en boca con un ataque muy suave y agradable. Paso por el paladar con elegancia y
estructura, donde dejando una sensacién fresca y dcida, que resulta muy facil de beber. Picapoll
y Malvasia con un ensamblaje perfecto. Post gusto largo y fresco.”

LENCIS - D.O. Empordd 26,50<
Garnacha blanca y Sauvignon blanco.
“"Muy aromético, de sabor suave y voluminoso en boca. Fruta blanca.”

MESTRATGE XAREL-LO - D.O. Penedés 21,00<
Malvasia y Xarel-lo.
"Blanco seco, ligero, largo en boca con una acidez muy equilibrada.”

MAR D’ESTELS BLANCO - D.O. Montsant 23,50<
Garnacha blanca.
“Buena estructura y frescura, con una perfecta acidez que se equilibra con el vino.”

SAUVIGNON 1O AL QUADRAT - D.O. Penedés 22,50<
Sauvignon blanco.
"Muy fresco y aromatico, muy facil de beber”

GRAMONA CA LA MAR "Vino de Aguja” - D.O. Penedés 18,50<
Parellada y Macabeo.

“"Entrada en boca fresca. Carbébnico finisimo con sutiles pellizcos al paladar. Acidez viva y
persistente que potencia la sensacién de frescura y invitamos a beber el siguiente trago.”

ALBARINO TORRE LA MOREIRA - D.O. Rias Baixas 18,50¢<
Albarifio.
"Franco, a la entrada es suave y en el paso de boca se aprecia su carga frutal y su buena
integracién entre dcido, dulce y grado. Mucha persistencia en retronasal, se prolongan los aromas
en nariz.”

ALBARINO SANTIAGO RUIZ - D.O. Rias Baixas 28,50<
Albarifio.

"En boca es complejo, de entrada golosa, con cuerpo y predominio de las notas citricas.

La combinacién de las cinco variedades autéctonas le aporta una extraordinaria complejidad.”

MARQUES DE RISCAL BLANCO - D.O. Rueda 24.,00<
Verdejo.

"En boca es refrescante a la vez que untuoso con un final ligeramente amargo propio de la
variedad resultando de trago largo y agradable. En conjunto se muestra como un vino fresco y
equilibrado.”

EL GATO AZUL - D.O. Rueda 21,50<
Verdejo.
"Es muy sabroso, ligera untuosidad, equilibrado, con una acidez-fruta muy adecuada que lo hacen
muy vivo y fresco. Sensaciones y recuerdos de frutas tropicales como el mango, con un toque de
pomelo.”

F. CHAUVENET LAJOLIE CHARDONNAY - A.O.C. Bourgogne (Francia) 24,00€
Chardonnay.

“Entrada en boca con una marcada acidez. Su paso por boca es vibrante y muy vivo. De final
fresco.”
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ABADAL ROSADO - D.O. Pla de Bages 16,50<
Sumoll y Cabemet Sauvignon.

"Cremoso, graso y con gran estructura en boca, donde se repiten los agradables aromas de frutas
- mezclados con matices balsGmicos - que dan lugar a un final en boca largo que hacen de este
rosado un vino de elegante complejidad.”

ABADAL

FINCA OLIVARDOTS ROSA DAMFORA - D.O. Emporda 24,50<
Garnacha roja.
"Acidez fresca y persistente, goloso con toques de sandia pero seco. Un punto salino.”

MAR D’ESTELS ROSADO - D.O. Montsant 25,50<
Garnacha.

"Color rosa tierno con reflejos morados. Aromas de frutas rojas y frambuesas con nota de roble
ahumado y minerales. Elegante, fresco y complejo.”

GRAMONA CA LA MAR “Vino de Aguja” - D.O. Penedés 18,50<
Merlot y Syrah.

“Entrada en boca con volumen y estructura. Carbénico amable con unas finas perlas que acarician
el paladar, y que, finaliza con una acidez vibrante. Un vino equilibrado, redondo y refrescante.”

o A DE ARINZANO ROSE - $/D.O. - Aragén - Navarra 26,50¢<
X: ' Tempranillo.
& « "Notas florales a rosa, y pimienta blanca. En boca, es fresco, aterciopelado, fino y elegante.
\__’4‘ Final sedoso, amable y persistente.”
TORPEZ PETITE BRAVADE ROSE -~ A.O.C. Cétes de Provence 24,00<

Tibouren, Syrah, Monastrell, Garnacha Negra, Cinsault y Carifiena.
"Crujiente y fresco, naranja y pomelo en el paladar, mejor que la mayoria de las grandes marcas
de Provenza.”
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VINO TINTO

ABADAL FRANC - D.O. Pla de Bages 16,50<
Cabernet Franc y Tempranillo.

“En boca es fresco y suave con un final largo donde se entrelaza su cardcter frutal con claras notas
minerales y del terrufio, tipicas del Cabernet Franc.”
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EDULIS DE ALTANZA CRIANZA - D.O.Ca. Rioja 18,50<
Cabemet Franc y Tempranillo.

"En boca es fresco y suave con un final largo donde se entrelaza su cardcter frutal con claras notas
minerales y del terrufio, tipicas del Cabernet Franc.”

FLOR D’EMPORDA - D.O. Emporda 48,00<
Syrah, Garnacha negra y Carifiena.

"En boca tiene una entrada sedosa y fresca que va creciendo a su paso ganando volumen y
profundidad con mucha elegancia.”

LA TRETA - D.O. Emporda 27,50€
Garnacha negra y Carifiena.

"Entrada en boca con una golosidad méas que seductora. De taninos maduros y cdlidos. De final
equilibrado y persistente.”
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MASSALUCA - D.O. Terra Alta 21,50<
Garnacha negra y Carifiena.

“En boca es la expresividad de la Terra Alta. De cardcter fresco y con volumen, de paladar ligera-
mente aterciopelado y con unos taninos integrados y elegantes. Final fresco, amplio y persistente.”

PORTIA ROBLE - D.O. Ribera del Duero 18,50<
Tempranillo.

"Su paso por boca es fresco y sabroso de agradable taninoy buena acidez. Posee recuerdos
balsadmicos y frutales en la fase retronasal y en el postqusto es largo en sensaciones torrefactas.”

FIGUERO I2 MESES CRIANZA - D.O. Ribera del Duero 28,00<
Tempranillo.

“"Entrada en boca amplia con muy buena estructura ténica aterciopelada. Gran equilibrio, encanto
y mucha elegancia hacen de este vino un fiel reflejo del Tempranillo y de nuestro Terroir.”

ARZUAGA CRIANZA - D.O. Ribera del Duero 42,00<
Cabermet Sauvignon, Merlot y Tempranillo.

"Entrada en boca densa, donde te rellena las papilas gustativas con una infinidad de sensaciones
frutales y cremosas. Taninos muy bien integrados que hacen que su paso por boca sea sabroso y
de una elegancia y equilibrio como solo podria ser una gran firma como es Arzuaga en la D.O
Ribera del Duero.”

PESQUERA RESERVA - D.O. Ribera del Duero 56,00¢
Tempranillo.

"En boca muy elegante, largo sedoso, redondo, aterciopelado, un vino que no te cansa, muy facil
de beber. Predomina la fruta negra, pero también compota sobre la madera.”

FLOR DE PINGUS - D.O. Ribera del Duero 185,00¢<
Tempranillo.
"De ataque suave con presencia de la fruta percibida en nariz. Concentrado y con un largo final.”

CAMPILLO CRIANZA - D.O.Ca. Rioja 28,00<
Tempranillo.

"En la boca se muestra equilibrado y redondo, muy sabroso. Con buena carnosidad y estructura
tédnica en equilibrio con su acidez. Dispone de una buena expresién frutal y un final amplio y
elegante. Sequird ganando en la botella.”

ROMANICO - D.O. Toro 22,50<
Tempranillo.

“"En boca es fluido, con taninos redondos y un sabor deliciosamente afrutado. Un vino con notas
frescas citricas y un final armoniosamente agradable.”

CONDESA DE LEGANZA CRIANZA - V.I. Castilla 16,50<
Tempranillo.

“En su fase qustativa, aporta una primera explosién fresca, frutal y alegre, quedando un toque final
de elegantes maderas y vainillas, alargando para el disfrute de los sentidos las sensaciones
olfativas por la via retronasal.”

MARQUES DE VARGAS RESERVA - D.O.Ca.Rioja 38,00<
Tempranillo, Garnacha negra y Carifiena.
“"Entrada cdlida y largo post-qusto, concentrado y bien equilibrado.”

F. CHAUVENET LAJOLIE PINOT NOIR - A.O.C. Bourgogne (Francia)  24,00€
Pinot Noir.

“Paladar suave y flexible con caracteristicas de fresa y cereza con un final ténico suave. Cuerpo
medio con toques de roble en el paladar posterior. Suave y bien equilibrado.”



BOHIGAS BRUT NATURE - D.O. Cava 18,00<
Xarel-lo, Parellada y Macabeo..

"En boca es un cava estructurado, bien recogido sobre la acidez que tensa el conjunto de inicio
a fin. La burbuja desprende sensaciones de cremosidad, dando volumen y suavidad a la estructura
que le confiere la acidez y ampliando los aromas de fruta blanca y especies que se repiten en
boca. Final seco, que limpia bien, dejando una gran sensacién de frescor”

JOAN COLET RIUS LORIGEN BRUT NATURE - D.O. Cava 28,00<
Chardonnay, Macabeo, Parellada y Xarel:lo.

"En boca es necesario hacer eco de su complejidad. El chardonnay le da el toque justo de
amplitud, que junto con una acidez crujiente, fresca y unas burbujas finas y persistentes forman uno
de llos Gran Reserva con mayor calidad.”

PARXET BRUT NATURE - D.O. Cava 30,00€
Macabeo, Parellada y Pansa blanca.
“En la boca es fresco, ligero, equilibrado y muy seco, no siendo agresivo.”

ARS COLLECTA BLANC DE BLANCS - D.O. Cava 32,00<
Chardonnay, Parellada y Xarello.

"Muy complejo, con notas elegantes y una amplitud aromética que mejora con el tiempo en la
copa. Es amplio, complejo, equilibrado y cremoso.”

ROVELLATS CUVEE ESPECIAL - D.O. Cava 24,50<
Xarel-lo y Macabeo.

"Muy sabroso con elegante paso de boca gracias a un logrado equilibrio. Buena persistencia y
amplia via retronasal con tonos frutales y exdticos bien armonizados, que recuerdan a las man-
zanas frescas.”

CAVA ROSADO

ARS COLLECTA GRAN ROSE - D.O. Cava 32,00¢€
Pinot noir, Xarel-lo y Trepat.
“En nariz es inteso con aromas de frambuesas, mora y fresa, toques citricos.”



CHAMPAGNE

HOET & CHANDOY
ALY

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL - A.O.C. Champagne 72,00€
Pinot Meunier, Pinot Noir y Chardonnay.

“Fresco en boca, sapido, De paso frutal, recuerdo de albaricoque, notas ligeras citricas.
Ligeramente afrutado en su final con una agradable sensacién seca.”

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL 37’5 cl. - A.O.C. Champagne 42,00<

. Pinot Meunier, Pinot Noir y Chardonnay.

"Fresco en boca, sapido, De paso frutal, recuerdo de albaricoque, notas ligeras citricas.
Ligeramente afrutado en su final con una agradable sensacién seca.”

MOET CHANDON ROSE BRUT - A.O.C. Champagne 72,00
Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier.

“En la fase gustativa, tiene una suave textura en boca. El carbénico estd muy bien integrado en el
producto final, muy grato y con un paso por boca sabroso, afrutado. Aparecen de nuevo las
sensaciones de frutas rojas que nos ha desvelado en la nariz, pero en su faceta més dulce
(cereza). Persistente y agradable final, ligeramente amargoso, que incita a seguir bebiendo.”

MOET & CHANDON ICE IMPERIAL - A.O.C. Champagne 85,00¢
Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier.

"Fresco en boca, sépido, De paso frutal, recuerdo de albaricoque, notas ligeras citricas. Ligera-
mente afrutado en su final con una agradable sensacién seca.”

PIERRE MIGNON BLANC DE BLANCS GRAND CRU - A.O.C. Champagn 68,00€
Chardonnay.

"Nos encontramos con la expresién por excelencia del Chardonnay, con muy buena estructura,
untuosidad, sabroso y con un final fresco y equilibrado. Es manifiesta una acidez perfectamente
equilibrada que lo hace més agradable y te invita a sequir disfrutando con todos los sentidos.”

DOM PERIGNON IMPERIAL - A.O.C. Champagne 290,00<
Pinot Noir y Chardonnay.

"En la boca, el ataque es directo, como preludio a la untuosidad que nos presenta en su avance
al paladar. Las notas de anis y jengibre seco se sobresalen entre los aromas de pieles de frutas
(pera y mango). Al final de boca se extiende y dejando un post-gusto tranquilo y maduro.”

LOUIS ROEDERER CRISTAL - A.O.C. Champagne 395,00¢<
Pinot Noir y Chardonnay.

“"Amplio y carnoso, con profundidad, sabor a chicle de pera, huesos de fruta y sabores tostados
con mantequilla. Un estilo serio, con una textura aterciopelada y un acabado excelente. Este
champagne tiene la concentracién para quardar en bodega, aunque también se puede disfrutar
en su vertiente joven.”
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