CARTA

_OSMOPCOUTA



RACIONES / RACIONS / RATIONS / RATIONS

Jamén de Bellota al Corte con Pan de Coca de Cristal
y Tomate

Penmil Ibéric amb Pa de Coca de Vidre
Jambon Ibérique avec Pain Grillée
Iberian Ham with Toasted Bread

24,00¢

Anchoas de I'Escala con Pan de Coca de Cristal
Anxoves de |'Escala amb Pa de Coca de Vidre

Anchovies from I'Escala with Glass Coca Bread
Anchois De I'Escala avec Pain de Verre

18,50<

Chipirones Rebozados
Calamarsets Arrebossats
Petits Calmars en Pate a Frire
Baby Squids in Batter

14,00¢

Coquinas de Mar Salteadas con Ajo y Perejil
Tellerines de Mar Saltejadas amb All i Julivert
Coquines Sautées a Lail et au Persil

Sea Clams Sauteed with Garlic and Parsley

14,00¢

Gambeta Blanca de Palamés Salteada
Gambeta Blanca de Palamés Saltejada
Crevettes Blanches Sautées de Palamos
Sautéed White Shrimp From Palamos

16,00¢<

Calamares a la Romana de la Abuela
Calamars a La Romana de I'Avia
Calamars a La Romaine de Grand-Meére
Grandma’s Calamari A La Romana

14,00¢




RACIONES / RACIONS / RATIONS / RATIONS

Zamburifias a La Plancha
"Zamburifias” a La Planxa
Pétoncles Grillées

Grilled Scallops

1700<

Mejillones a la Marinera

Musclos a la Marinera

Moules en Sauce aux Fruits de Mer
Mussels with Marinara Sauce

950<

Croquetas de Cocido Caseras
Croquetes Casolanes de Rostit
Croquettes de Ragolt Faites a la Maison
Home-Made Stew Croquettes

9,00¢

Patatas Bravas Cosmo con Parmesano y Salsa de Chile

Patates Braves Cosmo amb Parmesd i Salsa de Chile |
Patates “"Bravas’ Cosmo au Parmesan et a la Sauce Chili
Potatoes “"Bravas” Cosmo with Parmesan and Chili Sauce *

11,00¢ \ _. .

TN N
\‘ b, Patatas Bravas Tradicionales
, v Patates Braves Tradicionals
v g Pommes de Terre a la Sauce Brava Traditionnelle
‘“____.L‘

Traditional Brava Potatoes

8,50¢<

Pimientos del Padrén
Pebrots del “"Padré”
Poivrons de Padron
Padron Peppers

9.50<




ENTRANTES / ENTRANTS / ENTREES / STARTERS

Sopa de Pescado
Sopa de Peix
Soupe de Poisson
Fish Soup

12,00¢
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Gazpacho de Vieira, Tartar de Pepino y Tomate
Gaspatxo de Vieira, Tartar de Cogombre i Tomaquet
Tartare de Gaspacho de Pétoncles, de Concombre et de Tomate
Scallop Gazpacho, Cucumber and Tomato Tartare

16,50<

Ensalada Yerde
Amanida Verda
Salade Verte
Green Salad

9,50<

Ensalada de Queso de Cabra y Fresas
Amanida de Formatge de Cabra i Maduixes
Salade de Fromage de Chevre ft de Fraises
Goat Cheese and Strawberry Salad

15,50¢ -~

Ensalada de Langostino con Salsa de Nuez Tostada y Fruta
de Temporada

Amanida de Llagosti amb Salsa de Nou Torrada i Fruita

de Temporada

Salade de Crevettes aux Noix Grillées et Sauce aux Fruits de Saison
Prawn Salad with Toasted Nut and Fruit Sauce seasonal

17,50<

Ensalada De Sandia, Queso de Feta y Salsa de Lima
Amanida de Sindria, Formatge de Feta i Salsa de Llima
Salade de Melon d'eau, Fromage Feta et Sauce au Citron Vert
Watermelon Salad, Feta Cheese and Lime Sauce

14,50¢<

Ensalada Aguacate Del Chef
Amanida Alvocat Del Xef
Salade Davocat Du Chef
Chefs Avocado Salad

12,50<




ENTRANTES / ENTRANTS / ENTREES / STARTERS

’ Ensalada de Burrata
Amanida de Burrata
Salade de Burrata
Burrata Salad

18,00¢<

Carpaccio de Ternera con Parmesano
Carpaccio de Vedella amb Parmesa .«
Carpaccio de Boeuf au Parmesan £ -

Beef Carpaccio with Parmesan %

16,50<

Jamén con Melén
Pernil amb Melé
Jambon au Melon
Ham with Melon

12,50<

Tartar de Ternera con Trufa Negra y Espuma de Parmesano
Tartar de Vedella amb Téfona Negra i Escuma de Parmesa
Tartare de Veau a la Truffe Noire et Mousse de Parmesan
Veal Tartare with Black Truffle and Parmesan Foam

18,00¢

Caprice de Lubina en Salsa Teriyaki, Citricos y
Aceite de Trufa

Caprice de Llobarro amb Salsa Teriyaki, Citrics
i Oli de Tofona

Caprice de Loup de Mer en Sauce Teriyaki,
Agrumes et Huile de Truffe

Sea Bass Caprice in Teriyaki Sauce, Citrus and Truffle Oil

14,50<

Cigalitas Salteadas del Port de la Selva
Escamarlans Saltejats del Port de la Selva
Ecrevisses Sautées du Port de la Jungle
Sauteed Crayfish From Port de la Selva

14,50¢




ENTRANTES / ENTRANTS / ENTREES / STARTERS

Tartar de Atin Balfego con Guacamole

Tartar de Supra Balfego amb Guacamole
Tartare de Thon Balfego au Guacamole
Balfego Tuna Tartare with Guacamole

18,50<

Ceviche de Salmén Aguacate y Salsa Espuma Panamé
Ceviche de Salmé Alvocat i Salsa Escuma Panama
Ceviche de Saumon & I‘Avocat et Sauce & la Mousse de Panama
Avocado Salmon Ceviche and Panama Foam Sauce

16,00¢

Tartar Salmén Ecolégico
Tartar Salmé Ecoldgic
Tartare de Saumon Bio
Organic Salmon Tartare

16,50¢

Parrillada de Verduras de Nuestra Huerta
Graellada de Verdures del Nostre Hort
Légumes Grillés de Notre Jardin

Grilled Vegetables from our Garden

15,50¢

Brécoli Con Espuma De Parmesano
Brocoli Amb Escuma De Parmesda
Brocoli A La Mousse De Parmesan
Broccoli With Parmesan Foam

9,50<

Esparragos Yerdes con Espuma de Parmesano
Esparrecs Verds amb Escuma de Parmesa
Espalis Vert avec Mousse de Parmesan

Green Espalis with Parmesan Foam

14,50<




ARROCES / ARROSSOS / RIZ / RICE

Minimo Para 2 Personas / Minim Per A 2 Persones / Minimum Pour 2 Personnes / Minimum For 2 People

Paella de Pescado y Marisco Cosmo
Paella de Peix i Marisc Cosmo

Paella de Poisson et Fruits de Mer Cosmo
Cosmo Fish and Seafood Paella

18,50¢

Arroz Negro
Arrds Negre
Arroz Noir
Black Rice

18,50<

Fideud
Fideuda
Fideua
Fideua

16,50<

Arroz Cremoso de Centollo y Sepia

Arrds Cremés de Cabra i Sépia

Riz Crémeux Araignée de Crabe et de Seiche
Creamy Spider Crab and Cuttlefish Rice

19,50<

. Arroz Cremoso de Bogavante
Arrds Creméds de Llamantol
Riz Crémeux au Homard
Creamy Lobster Rice

30O,00<



PASTA / PASTA / PATES / PASTA

Linguini con Setas de Temporada y Trufa Negra
Linguini amb Bolets de Temporada i Téfona Negra

8 Linguini aux champignons de saison et truffe noire

W Linguini with Seasonal Mushrooms and Black Truffle

1750<

Linguini con Delicias del Mar
Linguini amb Delicies del Mar
Linguini aux Delicias del Mar
Linguini with Delights of the Sea

19,50<

Linguini con Bogavante y Trufa Negra
Linguini amb llamantol i Trufa Negra
Linguini au Homard et & la Truffe Noire
Linguini with Lobster and Black Truffle

32,00¢




PESCADOS Y MARISCOS / PEIXOS | MARISCS
FRUITS DE MER / FISH AND SEAFOOD

Dorada con Sal Negra Gruesa

Daurada amb Sal Negra Gruixuda
Dorade au Gros Sel Noir

Sea Bream with Coarse Black Salt

18,50¢<

Lubina a la Plancha con Texturas Vegetales
Llobarro a la Planxa amb Textures Vegetals
Bar Grillé aux Textures Végétales

Grilled Sea Bass with Vegetable Textures

19,50<

Rodaballo Cosmo
Rodaballo Cosmo
Turbot Cosmo
Turbot Cosmo

22,50<

Pulpo a la Brasa
Pop a la Brasa
Poulpe Grillé
Grilled Octopus

18,50¢

Salmén con Salsa Teriyaki
Salmé amb Salsa Teriyaki
Saumon & la Sauce Teriyaki
Salmon with Teriyaki Sauce

16,50<




CARNE / CARN / VIANDE / MEAT

Espalda de Cordero Cocinado al Vacio
Esquena de Xai Cuinat al Buit

Epaule dAgneau Sous Vide
Vacuum-Cooked Shoulder of Lamb

18,50<

Entrecot a la Parilla (400 Gr)
Entrecot a la Graella (400 Gr)
Entrecéte Grillée (400 Gr)
Grilled Entrecote (400 Gr)

22,00<

Solomillo de Ternera (200 Gr)
Filet de Vedella QOO Gr)
Filet de Beeuf QOO Gr)

Beef Tenderloin 20O Gr)

25,00¢

Meloso de Ternera con Crema de Foie
Melés de Vedella amb Crema de Foie
Beeuf Mielleux a la Créme de Foie Gras

Honeyed Beef with Foie Gras Cream

18,00¢<

Magret de Pato de los Pirineos con Reducciéon de Frutos Rojos
Magrémol d’Andndic dels Pirineus amb Reduccié de Fruits Vermells
Magret de Canard des Pyrénées avec Réduction de Fruits Rouges
Pyrenean Duck Magret with Red Fruit Reduction

19,50<

Pollo con Salsa de Crema y Trufa Negra
Pollastre amb Salsa de Crema i Téfona Negra
Poulet a la Créeme et Truffe Noire

Chicken with Cream Sauce and Black Truffle

18,50¢

Suplemento Salsas A Elegir / Suplement Salses a Escollir / Compléter les Sauces & Chois / Supplement Sauces To Choose

Pimienta / Pebre Negre / Negra Poivre / Black pepper 4€
Roquefort 4<

Foie <



MENU INFANTIL / MENU INFANTIL
MENU ENFANT / CHILDREN’S MENU

Escalope de Lomo con Patatas
Escalopa de Llom amb Patates

Escalope de Longe aux Pommes de Terre Il,00¢
Loin Escalope with Potatoes
Croquetas de Pollo
Croquetes de Pollastre
9,00¢

Croquettes de Poulet
Chicken Croquette

Macarrones Boloiiesa

Macarrons Bolonyesa

Macaronis Bolognaise 9,00¢
Macaroni Bolognese

Pollo al Horno
Pollastre al Forn
Poulet Cuit au Four
Poulet au Four

9,00<

Calamares a La Romana

Calamars a La Romana [4,00¢
Calamars a la romaine

Roman Squid



POSTRES / DESSERTS

Tarta Cremosa de Queso con Confitura de Frutos
Pastis Cremés de Formatge amb Confitura de Fruits

Cheesecake Crémeux avec Confiture de Fruits 8,00¢
Creamy Cheesecake with Fruit Jam

Tarta de Manzana Cosmo con Helado de Vainilla

Pastis de Poma Cosmo amb Gelat de Vainilla

Tarte aux Pommes Cosmo avec Glace & la Vanille 7,50<
Cosmo Apple Pie with Vanilla Ice Cream

Sacher

Sacher 8.50<
Sacher 4
Sacher

Coulant con Helado de Vainilla

Coulant amb Gelat de Vainilla 8,50<
Coulant & la Glace & la Vanille

Coulant with Vanilla Ice Cream

Bola de Helado Artesanal

Bola de Gelat Artesanal 4,50¢
Scoop de Créme Glacée Artisanale

Artisanal Ice Cream Scoop

Seleccion de Fruta de Temporada

Seleccié de Fruita de Temporada 10,50¢
Sélection de Fruits de Saison

Selection of Seasonal Fruit

AN BE”E@_DO VASWNYELEAT / ELAMBE

'Fresas a la Primienta Negra Con Yodka'y HeladoYdelVainilla
Freses a la Primicia Negra Amb Vodka i Gelat:de*Vainilla
Fraises Noires a la Glace Vodka et Vanille

Black Strawberries with VodkaiandaVanillaslce

s Crepes Souzette '
N, Crepes Souzette NS
) “Grépes Souzette

Crepes Suzetter

-
\










