
Nuestra ensaladilla deLuna con ventresca de atún 

Queso curado de leche cruda y queso ecológico de Granada             con almendras Marcona

Anchoas en mollete de Antequera con escalivada asada (4 unid)

Tartar de atún rojo con aguacate de Salobreña 

Jamón ibérico de Jabugo con tostas de tomate y AOVE

Salmorejo "hecho en casa" con huevo y croutons

Tomate de Kumato de Granada              con burrata, ventresca de atún y cebolla morada 

Salmón marinado en casa con tomate, queso fresco, aguacate y vinagreta de frutos secos

Ensalada César de pollo crujiente, parmesano en lascas y tomates cherry macerados en orégano
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Huevos rotos de corral con patatas, virutas de ibérico y morcilla de Güéjar Sierra

Croquetas cremosas de puerros de Huetor Tajar (6 unid)

Buñuelos cremosos de bacalao con salsita de mejillones al vapor (4 unid.)

Fritura de boquerón fresco al limón

Gamba blanca de la Costa de Granada al ajillo

Pulpo tostado con patatas al ajillo y pimentón

Mejillones rellenos con su toque picante ( 4 unid.)

Alcachofas flor confitadas con cremoso de patata y virutas de jamón de Trevélez

Vieiras rellenas a la crema con queso curado (4 unid.)

Coca crujiente de verduras con espárragos trigueros de la Vega

Gyozas al vapor rellenas de salmón fresco y verduras con vinagreta de soja, mostaza y sésamo 
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Ensaladas frescas

Para Comenzar con buen pie
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Carta Gastrobar

De tapeo
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LOCAL ZERO WASTE

duceRE use
cycle

Nos preocupamos por el medio ambiente y reducimos el desperdicio de alimentos

Pide a nuestro personal lo que no puedas
terminar y disfrútalo más tarde en casa

Los productos con este icono
son locales de km0

SERVICIO DE PAN POR PERSONA 1,50€

Rincón de

Don Vicente



Suprema de salmón asado con espárragos de la Vega y cremoso de patata

Lomos de lubina asada con tomate, cebolla y piñones

Ventresca de atún rojo con arroz salteado con nuestro mango tropical

Brownie con nueces con chocolate caliente y helado de vainilla

Tarta de queso con frutos rojos y galletas caramelizadas

Flan cremoso de vainilla en rama y su nata montada

Nuestra leche frita con caramelo de naranja y helado de turrón

Mousse de yogur con miel y nueces tostadas

Fruta natural de temporada

Navegando por el mundo
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Dulce despedida

REGLAMENTO (UE) Nº. 1169/2011

Establecimiento con información disponible en material de alergias e intolerancias alimentarias. Soliciten  información a nuestro personal.  Muchas gracias.

CON GLUTEN CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS FRUTOS DE
CÁSCARA

APIO MOSTAZA GRANOS DE
SÉSAMO

DIÓXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

MOLUSCOS ALTRAMUCES

HORARIO ROOM SERVICE SCHEDULE  ROOM SERVICE:
From 12:00 pm to 16:00 pm
From 19:00 pm to 23:00 pm

De 12:00h a 16:00h
De 19:00h a 23:00h

Solomillo de ternera trinchado

Secreto ibérico a baja temperatura

Churrasco de pollo deshuesado al tostón

Nuestra brocheta de longaniza casera con su «majao»

Carnes a la brasa
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22

16

16

*Todas nuestras carnes a la brasa van acompañadas de verduras y patata arrugada KM0
PRODUCTO

LOCAL

KM0
PRODUCTO

LOCAL

KM0
PRODUCTO

LOCAL

Smash burger de vaca madurada con yema de huevo y jamón ibérico 

Tacos de secreto a baja temperatura con pico de gallo y guacamole

Finger de solomillo de pollo crujiente

Sándwich Club de york, queso, huevo, pechuga de pollo y beicon

Club callejero

18

16,5

16

15

*Acompañados de patatas fritas y mayonesa de chipotle 

Rincón de

Don Vicente


