
TATAKI DE CHULETÓN CON PURÉ DE CÉLERI Y MILHOJAS DE PATATA CON SALSA DE 
CAFÉ DE PARIS

LOMO SALVAJE CONFITADO CON VINAGRETA DE BERBERECHOS Y RISOTTO DE SETAS

REDONDO DE CORDERO COCIDO A BAJA TEMPERATURA  CON CHALOTA GLASEADA Y
SALSA DE TRUFA

PARA COMPARTIR

MINI ENSALADA DE JAMÓN, FOIE, PERA CONFITADA Y SALSA DE FRAMBUESA

VIEIRAS A LA BRASA CON CREMA DE CIGALA GRATINADA Y BECHAMEL DE ERIZO

MINI CANELÓN DE TXANGURRO INVERTIDO EN GAMBA BLANCA CON SALSA DE
 BOGAVANTE Y CRUJIENTE DE PARMESANO

PRINCIPALES

POSTRES

TURRÓN DE LA HABANA

INCLUYE BEBIDAS DURANTE LA CENA Y FIESTA CON COTILLÓN
(No incluye bebidas espirituosas)

precio por
persona 200€

RESERVAS TEL. 872.20.21.20


