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ESPANOL (2

PARA PICARY COMPARTIR

Pan con tomate y AOVE 2,80€
Empanada criolla (1 un) 2,90€
Berenjena frita con un toque de miel 5,50€
Croquetas caseras de pato con 9,50€

compota de manzana (4 un)

Croquetas caseras de jamén o pollo 6,50€

con salsa romesco (4 un)

Nuestras patatas bravas 5,50€
Calamares a la andaluza con espuma de limén 13,00€
Nachos a la catalana, salsa criolla y queso Cheddar 8,00€
Tabla de quesos 18,00€

Tabla de ibéricos 22,00€

ENSALADAS

Ensalada de la huerta con ventresca de atun 17,00€

y salsa tartufa
Ensalada cesar estilo metronon 16,00€

Carpaccio de ternera con rucula, parmesano, 18,00€

zanahorias al camino y chimichurri

Aviso a las personas alérgicas o intolerantes:
Por favor consulte con nuestro personal de sala

sobre la composicion detallada de nuestros platos.




BRASERIA

Hamburguesa de buey a la brasa con queso brie, 16,00€
cebolla caramelizada, pan de briox, patatas, ketchup

casero

Costillas ibericas a la robata con verduritas y aceite de 20,00€
carbén

Costilla ibérica 500 gr (2 pax) 35,00€

Costillas de cordero con patata al horno y boniatoal  20,00€
caramelo

Espaldita de cordero deshuesado con patatas al horno 22,00€
y chimichurri

Espaldita de cordero 400 gr 36,00€

Chuletén de vaca (20 dias de maduracion) con puré 22,00€

de coliflor y salsa criolla
Chuletén 500 gr (2 pax) 38,00€

Costilla de ternera al grill 400 gr con puré de patatas  21,00€
y salsa de setas

Pescado del dia con patata panadera y salsa de ajo 18,00€
negro

Calamar a la brasa con wok de verdura y picada de 18,00€
pistacho

Arroz de bogavante (min.2 pers.) 24,00€ / pers.

POSTRES CASEROS

Tarta del dia 7,00€
Tiramisu con granizado de amaretto y sorbete 8,00€
de limén

Flan de brownie con chantilly 8,00€
Coulant de mango con helado de vainilla 8,00€

Helados variados 6,00€
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PER PICAR I COMPARTIR

Pa amb tomaquet i AOVE 2,80€
Empanada criolla (1 un) 2,90€
Alberginia fregida amb un toc de mel 5,50€
Croquetes casolanes d'anec amb compota 9,50€

de poma (4 un)

Croquetes casolanes de pernil o pollastre 6,50€

amb salsa romesco (4 un)

Les nostres patates braves 5,50€
Calamars a l'andalusa amb escuma de llimona 13,00€
“Nachos" a la catalana, salsa criolla i formatge Cheddar  8,00€
Taula de formatges 18,00€

Taula d'ibeérics 22,00€

Amanida de 'horta amb ventresca de tonyina 17,00€

i salsa trufada
Amanida césar estil metronon 16,00€

Carpaccio de vedella amb rdcula, parmesano i 18,00€

pastanagues al cami i chimichurri

Aviso a las personas alérgicas o intolerantes:
Por favor consulte con nuestro personal de sala

sobre la composicion detallada de nuestros platos.




BRASSERIA

Hamburguesa de bou a la brasa amb formatge brie, 16,00€
ceba caramel-litzada, pa de briox, patates, ketchup

casola

Costelles iberiques a la robata amb verduretes i oli 20,00€
de carbo

Costella ibérica 500 gr. (2 pax) 35,00€
Costelles de xai amb patata al forn i moniato 20,00€
al caramel

Esquena de xai desossat amb patates al forn 22,00€
i chimichurri

Esquena de xai 400 gr 36,00€
Xuleté de vaca (20 dies de maduracid) amb puré 22,00€

de coliflor i salsa criolla

Xuleto 500 gr (2 pax) 38,00€

Costella de vedella al grill 400 gr amb puré de 21,00€
patates i salsa de bolets

Peix del dia amb patata fornera i salsa d'all negre 18,00€
Calamar a la brasa amb wok de verdura i picada 18,00€
de pistatxo

Arros de llamantol (min. 2 pers) 24,00€ / pers.

POSTRES CASOLANS

Pastis del dia 7,00€
Tiramist amb granitzat d'amaretto i sorbet de 8,00€
llimona

Flam de brownie amb chantilly 8,00€
Coulant de mango amb gelat de vainill 8,00€

Gelats variats 6,00€




FRANCES l

POUR SNACKER ET PARTAGER

Pain a la tomate et a l'huile d'olive vierge extra 2,80€
Empanada créole (1 unité) 2,90€
Aubergines fries avec une touche de miel 5,50€
Croquettes de canard maison a la compote 9,50€

de pommeS (4 un)

Croquettes maison de jambon ou de poulet 6,50€

sauce romesco (4 un)

Nos patatas bravas 5,50€
Calamars a l'andalouse avec écume au citron 13,00€
"Nachos" a la catalane, sauce criolla et fromage 8,00€
Cheddar

Plateau de fromages 18,00€
Plateau ibérique 22,00€

SALADES

Salade "la huerta" , thon et sauce a la truffe 17,00€
Salade césar dans le style metronon 16,00€
Carpaccio de beeuf a la roquette, parmesan, 18,00€

carottes et chimichurri

Aviso a las personas alérgicas o intolerantes:
Por favor consulte con nuestro personal de sala

sobre la composicion detallada de nuestros platos.




BRASSERIE

Hamburger de boeuf grillé avec fromage brie, oignon  16,00€

caramélisés, pain brioche, pommes de terre, ketchup

maison

Cétes ibériques a la robata aux légumes et a l'huile 20,00€
de charbon

Cétes ibériques 500 gr .(2 pax) 35,00€
Cotes d'agneaux avec pommes de terre au four et 20,00€

patates douces au caramel

Epaule d'agneau désossée avec pommes de terreau  22,00€
four et chimichurri

Epaule d'agneau 400 gr 36,00€
Boeuf t-birk 20 jours au chou-fleur pur et sauce 22,00€
créole

Steak 500 gr (2 personnes) 38,00€

400 gr cotes de baeuf a le gril 400 gr avec purée de 21,00€

pommes de terre et sauce aux champignons

Poisson du jour avec pommes de terre au four et 18,00€
sauce a l'ail noir

Calamars grillés au wok de légumes et pistaches 18,00€
hachées
Riz au homard (min. 2 personnes) 24,00€ / pers.

DESSERTS MAISON

Géteau du jour 7,00€
Tiramisu au granité amaretto et sorbet au citron 8,00€
Flan brownie a la chantilly 8,00€
Coulant de mangue avec glace a la vanille 8,00€

Glaces variées 6,00€




INGLES ;IH;

TO SNACK AND SHARE

Bread with tomato and extra virgin olive oil 2,80€
Argentinian homemade "empanada “(1 unit) 2,90€
Fried eggplant with a touch of honey 5,50€
Homemade duck croquettes with apple 9,50€

compote (4 un)

Homemade ham or chicken croquettes with 6,50€

romesco sauce (4 un)

Our "patatas bravas” 5,50€

Andalusian style squid with lemon foam 13,00€

"Nachos" Catalan style, Creole sauce and Cheddar 8,00€

cheese
Cheese plate 18,00€
Iberian plate 22,00€

SALADS

"La huerta " salad with tuna and truffle sauce 17,00€
Cesar salad "metronon" style 16,00€
Beef carpaccio with rucula, parmesan, carrots 18,00€

and chimichurri

Aviso a las personas alérgicas o intolerantes:
Por favor consulte con nuestro personal de sala

sobre la composicion detallada de nuestros platos.




OUR GRILL SPECIALTIES

Grilled beef hamburger with brie cheese, caramelized 16,00€
onion, briox bread, potatoes, homemade ketchup

Iberian ribs "a la robata" with vegetables and 20,00€
charcoal oil

Iberian ribs 500 gr. (2 pax) 35,00€

Lamb ribs with baked potato and sweet potato 20,00€
with caramel

Boneless lamb shoulder with baked potatoesand 22,00€
chimichurri
Lamb shoulder 400 gr 36,00€

Beef steak (20 days old) with cauliflower puree and 22,00€

creole sauce

Steak 500 gr (2 pax) 38,00€

400 gr beef ribs on the grill with mashed potatoes 21,00€
and mushroom sauce

Fish of the day with baked potatoes and black garlic ~ 18,00€

sauce

Grilled squid with vegetable wok and pistachio 18,00€
chopped

Lobster rice (min. 2 people) 24,00€ / pers.

HOMEMADE DESSERTS

Cake of the day 7,00€
Tiramisu with amaretto and lemon sorbet 8,00€
Brownie flan with chantilly 8,00€
Mango coulant with vanilla ice cream 8,00€

Varied ice cream 6,00€




