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ESPAÑOL ·  ENGLISH

RESTAURANTE
Menu

ENSALADA VEGETARIANA
(Mix de lechugas, zanahoria, semillas, 

tomate cherry, aceitunas y huevo duro)

Vegetarian salad 
(Mix of lettuces, carrots, seeds,

cherry tomato, olives and hard-boiled egg)

8,90€

ENSALADA DE POLLO CÉSAR
(Mix de lechugas, croutons, pollo, Salsa César 

y escamas de parmesano)

12, 50€

50€

Chicken Caesar salad  
(Mix of lettuces, croutons, chicken, Caesar sauce

and parmesan flakes)

ENSALADA MEDITERRÁNEA 
DE ATÚN

(Mix de lechugas, tomate, cebolla, 
atún y aceitunas negras)

Mediterranean tuna salad
(Mix of lettuce, tomato, onion, tuna and black olives)

10,50€

ENSALADA DE QUINOA 
CON GUACAMOLE Y 
SALMÓN AHUMADO

Quinoa salad with guacamole 
and smoked salmon

14,00€

ENSALADA DE QUESO
DE CABRA TEMPLADO CON

NUECES Y VINAGRETA DE MIEL
Warm goat Cheese Salad

with walnuts and honey vinaigrette 

12,

DRINKS

BEBIDAS

REFRESCOS/SOFT DRINK APERITIVOS
Agua con o sin gas 500ml 2,00 €
Fanta/CocaCola/Sprite/Nestea 2,50 €
Tónica Nordic  2,50 €
Zumo  2,50 €
Zumo Natural Naranja/Orange 4,00 €
Monster 3,50 €
Cacaolat 2,50 €

BEBIDAS CALIENTES/ HOT DRINKS
Espresso  2,00 €
Americano  2,50 €
Cortado  2,00 €
Café con leche  2,50 €
Capuccino  3,00 €
Carajillo  3,00 €
Nesquik  3,00 €
Infusiones 2,00 €

CERVEZAS BEERS / SIDRA CIDERS
Caña/Shandy/0’0  2,50 €
Jarra /Shandy 3,50 €
Coronita /Daura 3,50 €
Kopparberg 3,50 €

SANGRIA Y CAVA
Copa sangría cava 8,00 €
Copa sangría blanco  7,00 €
Copa sangría tinto  7,00 €
Tinto de verano  6,00 €
Sangría vino tinto  22,50 €
Sangría vino blanco  22,50 €
Sangría cava  25,00 €
Cava de la casa - Don Luciano  15,00 €
Moët & Chandon  90,00 €
Copa de Cava 5,00 €

VINO BLANCO
Botella Viña Sol  15,00 €
Botella Verdeo  18,00 €
Can Rich Ibiza  19,50 €
Botella Viña Esmeralda  22,50 €
Paco y Lola Albariño  26,00 €
Copa Viña Sol  4,00 €
Copa Verdeo  5,00 €

VINO ROSADO
Botella De Casta  15,00 €
Botella Viña Esmeralda Rosé  22,50 €
Copa De Casta  5,00 €

VINO TINTO
Botella Sangre de Toro  15,00 €
Botella Altos Ibéricos  22,00 €
Botella Celeste Roble  24,00 €
Can Rich Negre Ibiza  26,50 €
Ramón Bilbao Rioja 27,50 €
Copa Sangre de Toro  5,00 €
Copa Celeste Roble  6,00 €

LICORES Y APERITIVOS
Licor de melocotón  7,00 €
Hierbas ibicencas  7,00 €
Cointreau  7,00 €
Malibú  7,00 €
Jäggermaster  7,00 €
Martini Blanco/Rojo  8,00 €
Campari  8,00 €
Baileys  7,00 €
Aperol/Campari Spritz 12,00 €

BRANDY COGNACS
Magno  6,00 €
Carlos I  7,00 €

TEQUILA
José Cuervo Chupitos 4,00 €
José Cuervo con hielo  6,50 €

RON 
Bacardi/Brugal  7,00 €
Kraken  9,50 €

VODKA
Smirnoff 7,00 €
Absolut  8,00 €
Grey Goose  10,50 €

GINEBRA/GIN
Beefeater Pink  8,00 €
Bombay Sapphire  9,00 €
Hendricks/Gin Mare  11,00 €

WHISKY
Ballantines  7,00 €
Johnnie Walker/Jack Daniels  8,00 €

COMBINADOS
Refresco botella Sup  1,50 €
Monster Sup  2,50 €

COCKTAILS
Piña Colada  12,00 €
Mojito Clásico  12,00 €  
Mojito  15,00 €
Fresa, Mango, Maracuyá o Coco
Sex on the beach  12,00 €
Margarita Clásico  12,00 €
Margarita 15,00 €
Fresa, Mango, Maracuyá o Coco
Daikiri Clásico  12,00 €
Daikiri 15,00 €
Fresa, Mango, Maracuyá o Coco
Caipiriña  12,00 €
Caipiroska Clásico  12,00 €
Caipiroska 15,00 €
Fresa, Mango, Maracuyá o Coco
Mimosa 8,00 €

COCKTAILS SIN ALCOHOL/ALCOHOL FREE
Mojito Free  10,00 €
San Francisco Free  10,00 €
Piña Colada Free  10,00 €

entrantes
fríos

ACEITUNAS Y "ALL I OLI" 
CON PAN PAYES
Olives with "all i oli" 
and rustic bread

5,00€

HUMMUS CON
DIPS VEGETALES

7,50€

Hummus with vegetable dips

SALMOREJO CON
JAMÓN IBÉRICO

9,80€

Salmorejo with Iberian Ham

BURRATINA CON TOMATE
IBICENCO Y TAPENADE

11,50€

Burrata with Ibizan tomato
and tapenade

Salmon Tartare with avocado
and sesame seeds

STEAK TARTAR
DE TERNERA

16,50€

Beef steak tartare

TARTAR DE SALMÓN
CON AGUACATE Y SÉSAMO 

Iberian ham with tomato bread

JAMÓN IBÉRICO CON PAN
CON TOMATE 

Premium beef jerky with
grilled rustic bread

CECINA DE VACA PREMIUM
CON HOGAZA A LA BRASA

18,00€

18,00€

15,50€



pastaS

9,50€

AGLIO E OLIO
(AOVE con perejil fresco

y sal marina)

10,50€

RAGÚ A LA BOLOÑESA 
Bolognese Ragout

Aglio e olio
(Extra virgin olive oil with fresh 

parsley and sea salt)

14,50€

CREMA DE HONGOS CON
TOQUE DE BACON CRUJIENTE

Mushroom Cream with
a touch of crispy bacon

16,50€

MARINERA CON
GAMBAS Y MEJILLONES

Marinara with shrimp
and mussels

BARBACOA
BRAVA

A LA PIMIENTA
SALSA FUNGHI

CHIMICHURRI

TERIYAKI
SWEET CHILI

ALL I OLI

3,00€

DESSERTS

a la parrilla

SALSAS Y ADEREZOS

1,20€

3,50€

CON GUARNICIÓN DE
ENSALADA, FRENCH FRIES O 

VERDURAS A LA BRASA
WITH GARNISH OF

SALAD, FRENCH FRIES OR 
GRILLED VEGETABLES

TAGLIATELLE / GNOCCHI /
TORTELLONI VERDI DI RICOTA

*GUARNICIÓN EXTRA A ELEGIR*
*Extra side dish of your choice*

12,50€

PECHUGA DE POLLO GRILLÉ
Chicken breast grillé

18,50€

SECRETO IBÉRICO CONFITADO 
Confit Iberian Pork

21,00€

ENTRECOTE DE TERNERA
Beef Entrecote

48, 50€

1, 50€

CHULETÓN SIMMENTAL
MADURADO 2 PAX

Matured Simmental Ribeye 2pax

PESCADOS

*GUARNICIÓN EXTRA A ELEGIR*
*Extra side dish of your choice*

1, 50€

16,50€

FILETE DE SALMÓN 
Salmon fillet

18,50€

LOMO DE ATÚN
Tuna loin

21,00€

PULPO A LA BRASA
Grilled Octopus with Chickpea

S.M

PESCA DEL DÍA
(A CONSULTAR)
Catch of the Day
(to be confirmed)

la paella
MIN. 2 PERS

VALENCIANA DE VERDURAS
Vegetable valenciana

16,50€

TRADICIONAL DE MARISCO
IBICENCA

Traditional with
seafood ibicenca

22,50€

MACEDONIA DE FRUTAS 
FRESCAS DE TEMPORADA

Fruit salad

4,50€

5, €

TARTA SACHER CON
SALSA DE CHOCOLATE

Sacher cake with chocolate sauce

90

SORBETE DE LIMÓN CON
HIERBAS IBICENCAS

Lemon sorbet with Hierbas Ibicencas

5,50€

YOGURT GRIEGO CON MUESLI Y
FRUTOS ROJOS

Greek yoghurt with muesli
and red fruit

5,50€

CREMA DE GALLETA MARÍA
CON HELADO DE NATA Y TOFFEE

María Biscuit Cream
with Ice Cream an Toffee

7,00€

MOUSSE DE CHOCOLATE
BLANCO CON FRUTA

DE LA PASIÓN
White Chocolate Mousse

with Passion Fruit

7,50€

entrantes
calientes

BONIATOS FRITOS CON SALSA
DE MIEL Y MOSTAZA

7,50€

Sweet potatoes fries
with honey mustard sauce

BOCADOS FRITOS DE QUESO BRIE
CON SALSA DE FRUTOS ROJOS

10,50€

Breaded Brie bites with 
berries sauce

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

9,50€

Croquettes of Iberian ham

GAMBAS PANKO CON
SALSA SWEET CHILLI

10,50€

Panko prawns with
sweet chilli sauce

FINGERS DE POLLO CRUJIENTE
CON SALSA BBQ

10,50€

Crispy chicken fingers
with bbq sauce

FRENCH FRIES

4,50€

PATATAS BRAVAS

7,50€

Bolognese, cheddar, guacamole
sour cream and jalapeño

NACHOS ELS PINS

12,00€

Boloñesa, cheddar, guacamole,
crema agria y jalapeño

QUESO
CHEESE
BACON

Vegetable curry samosas
with satay sauce

SAMOSAS DE VERDURAS
AL CURRY CON SALSA SATAY

9,50€

DOBLE CARNE
EXTRA BURGER
QUESO
CHEESE
BACON
HUEVO FRITO
FRIED EGG
CEBOLLA
CONFITADA
CONFIT ONION

BURGER EXTRAS
3,00€

1,50€

0,80€

0,80€

0,80€

(Hamburguesa, cebolla confitada, bacon, queso, 
lechuga romana y tomate payés)

Bacon, cheese, onion, tomato, lettuce

14,00€

HAMBURGUESA ELS PINS

(Hamburguesa, huevo, cebolla confitada,
bacon, queso, lechuga y tomate) 

Burger, cheese, confit onion,
tomato, lettuce

15,50€

REGINA BURGER

VEGAN BURGER CON
GUACAMOLE Y CHEDDAR

Veggie burger, lettuce, tomato,
guacamole and cheddar sauce

10,50€

(Hamburguesa vegetal, lechuga, tomate,
guacamole y salsa cheddar) 

LA CLÁSICA

Burger, lettuce and tomato

11,00€

(Hamburguesa, lechuga y tomate) 

BURGER CABRA CARAMELIZADA

Burger, lettuce, tomato, caramelized
onion, goat cheese

13,50€

(Hamburguesa, lechuga, tomate,
cebolla caramelizada, queso de cabra)

Burger bistro

CLASSIC CHEESEBURGER

Classic cheeseburger

12,50€

(Hamburguesa, queso edam, lechuga y tomate) 

(Hamburguesa, queso edam,
beicon, lechuga y tomate) 

BACON CHEESEBURGER

Bacon cheeseburger

14,00€

CON PATATAS FRITAS
WITH FRENCH FRIES

POSTRE


