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Elevated Flavors at " TASTE

SALIA 7

Sky of Salia

A

HAY CERCA DEL SOL... UN LUGAR ALEJADO DEL BULLICIO DE LA GENTE... CAERAS EN LA TENTACION
“ROOFTOP TASTE OF SALIA”. UN SABOR AUTENTICO PARA HACER UNA PAUSA A LA HORA DEL SUNSET,
TOMAR UNA COPA O COCKTEL EN BUENA COMPANIA O DISFRUTAR DE NUESTRA CIUDAD CARTA. LA MAGIA
DEL SOL, LA LUMINOSIDAD DE LAS ESTRELLAS Y EL MISTERIO DE LA LUNA... TODO EN UN UNICO LUGAR
“ROOFTOP TASTE OF SALIA”

TODOS TENEMOS UN SECRETO ENCERRADO BAJO LLAVE EN EL ATICO DEL ALMA, ESTE ES EL MIO



PARA COMPARTIR / TO SHARE

Jamon ibérico de bellota viruteado, pan payés con tomate de penjar 34.00€
Shaved acorn-fed Iberian ham, rustic Ibizan bread with "tomate de penjar"

Guacamole con chile serrano, cilantro, manzana verde y pomelo ‘@ S@S 17.00€
Marinated avocado with serrano chili, coriander, green apple and grapefruit =

Baba Ganoush con pan de pita a la brasa ‘@ SQNAEKS 15.00€
Baba Ganoush with grilled pita bread =
Ensaladilla de patata ibicenca con txangurro ahumado 17.00€
Ibizan potato salad with smoked txangurru (spider crab)

Mejillones con nuestra salsa umami y patatas chips como antafio 16.00€
Mussels with our umami sauce, Classic-style potato chips

VERDE Y FELIZ...! / GREEN AND HAPPY...!

Tiradito de remolacha con pico de gallo y tzatziki 15.00€
Beetroot tiradito with pico de Gallo tzatziki

Ensalada raw superfood con quinoa, lentejas Beluga, hortalizas eco crujientes, kale y .@ 15.00€
vinagreta de miso

Superfood raw salad with quinoa, Beluga lentils, crispy organic vegetables and kale and

miso vinaigrette

iAve César! Ensalada César con lechuga trocadero de Ibiza y pastrami 21.00€
Ave César! Caesar salad made with Ibizan trocadero lettuce and pastrami

Ensalada de Burrata con tomates de la isla, hinojo, remolacha y pesto floral ‘@ S@.ﬁ 18.00€
Burrata salad with island tomatoes, fennel and beetroot salad and floral N

pesto.

THE RAW BAR!

Ostras Gillardeau N2... servidas con distintos alifios 5.50€/Und
Gillardeau N2 oysters... served with various dessings

Tataki de atun con ajo blanco de coco con granizado de vino 24.00€
Tuna tataki with coconut white garlic soup and wine granita

Ceviche de lubina con leche de tigre, aguacate con kikos 24.00€
Sea bass ceviche with tiger’s milk, avocado and corn kernels

Coctel de gamba roja y pulpo con klamatos con michelada 26.00€
Red shrimp and octopus cocktail with clamato and michelada

Tartar de salmdn con crujiente de algas 21.00€

Salmon tartare with crispy seaweed



CON EL PAN NUESTRO DE CADA DIA / WITH OUR DAILY
BREAD

Lobster roll de bogavante, mayonesa de sriracha y zarzillo guisante 27.00€
Pizza De Trufa blanca de verano 26.00€
Tacos de lomo alto de ternera de pasto 21.00€
Tacos de cochinita pibil con chiles toreados 18.00€

TU MOMENTO DULCE / YOUR SWEET MOMENT

Torrija de brioche y helado de torrija 9.00€
Tarta de manzana bien chingona con helado de vainilla de Veracruz 9.00€
Volcan de pistacho con helado de torrija 10.00€

Martes a Domingo: 19:30 pm —22:30 pm
Tuesday to Monday: 19:30 pm —22:30 pm

Vegetariano / Vegetarian “ Vegano / Vegan

Algunos platos pueden tener su versidon vegetariana o vegana / Some dishes may have a vegetarian or vegan version

Disponemos de una carta de alérgenos, pregunte a un miembro del equipo
Declaration of allergens available, ask a member of the team
IVA incluido / Precios en euros / VAT included / Prices in Euro

@tasteofsalia / @cansaliahotel



