
PU E RTA  D E L 
CA M I N O

 reservas.puertadelcamino@ocahotels.es
+34 981 569 400

del

G
ASTRONÓMIC

A

SEM A NA
del 22 al 26 de mayo



PU E RTA  D E L 
CA M I N O

del 22 al 26 de mayo

* Consultar composición de alérgenos. 

 aperitivo
Tartar de salmón

 entrantes
Bao picante de atún

Saam de papada ibérica y 
langostino kataifi

Taco de carrillera ibérica

 arroz a escoger
(mínimo 2 comensales)

Arroz de zamburiñas, jamón 
ibérico y crema suave de ajo
Arroz de merluza de Burela, 
navajas y espuma de erizos

Arroz de pulpo, panceta y queso 
San Simón da Costa

Arroz de cochinillo, setas y 
verduras de temporada

 postre a escoger
Brownie de frutos rojos, pera 

confitada y su helado
Torrija de brioche caramelizado, 

crema de vainilla y su helado
Helado de arroz con leche 

de Central Heladera

 
Bebida incluida

 aperitivo
Tartar de salmón

 entrantes
Bao picante de atún

Saam de papada ibérica y 
langostino kataifi

 arroz a escoger
(mínimo 2 comensales)

Arroz meloso negro con 
chipirones crujientes

Arroz con burrata, tres tomates 
confitados y pesto

Arroz de manitas de cerdo, 
manzana y yema trufada

Arroz de langostinos y  
plancton marino

 postre a escoger
Brownie de frutos rojos, pera 

confitada y su helado
Torrija de brioche caramelizado, 

crema de vainilla y su helado
Helado de arroz con leche 

de Central Heladera

 
Bebida incluida
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MENÚ 2

40’00 

€/ persona

MENÚ 1

25’00 

€/ persona

Menús especiales de arroces de  
lunes a jueves en horario de comidas 

y cenas y viernes solo de comidas en el 
gastrobar Golden Goose y en cafetería.



PU E RTA  D E L 
CA M I N O

del 22 al 26 de mayo

 entrantes
Empanada líquida de berberechos

Pulpo á grella, crema de patata 
trufada y verduras de temporada

Saam de papada ibérica y 
langostino kataifi

 principales
Merluza de Burela, guisantes y broa

Arroz en paella de carabineros
Lomo de ciervo con arroz meloso 

de queso de Cebreiro y trufa

 postre
Pan con chocolate y mirabeles

Petit fours

Café

 
Bebida 
Vino blanco
Vino tinto

Aguas, cervezas y refrescos

CENA DE  
GALA

60’00 

€/ persona

programa 26/05/23

máster class 
DE ARROCES

20:00-21:00
Tipologías de grano, 

diferentes preparaciones...
Piano Bar. Necesaria 

RESERVA PREVIA.

gratuíta

cena de gala
21:00

Copa de bienvenida.
Piano Bar.

21:30
Menú degustación  

a 4 manos liderado por Pablo 
Vila y Alejandro Mendéz.
Restaurante Berenguela.

60’00 €/ persona

+34 981 569 400 • reservas.puertadelcamino@ocahotels.es

* Consultar composición de alérgenos. 


