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OCAa| PUERTA DEL CAMINO ﬁgg M-E:N-U-S DE F-I‘E-S‘T-A

@ HORARIO DE RECOGIDA* Nochebuena: hasta las 20:00 h. // Navidad: hasta las13:00 h. // Fin de afio: hasta las 20:00 h.
en Hotel Oca Puerta del Camino Posibilidad de recogida el dia previo a las fechas sefaladas hasta las 22:00h
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@ \_ €/ persona’ €/ persona' .
Embutidos ibéricos, jamon y quesos Falsa empanada de mejillones

del pais con galletas marifieiras o
Pastel de centolla, salsa y galletas marineiras

Bao de cigala con kimchi y encurtidos

‘ﬁ P Langostinos cocidos 2 salsas
i i A .

TN N Croquetas de ibéricos
Galo celta estofado Palet de rabo de toro
con guisodetrigo © con guiso de trigo

tiernoy boletus tiernoy boletus L
1/2 racion de merluza en salsa verde
de espinacas y codium
Brownie de chocolate y pistachos, 1/2 I|_n?ote de cordero? asado en su |J_ugo con
crumble de cacao y salsa de vainilla miel de romero y pimientos escalibados

Mini turrones

Milhojas de chocolate y turrén, crema de vainillay migas

Mini turrones

(1) No incluye bebida (salvo el cava en los menus de Fin de Afo). Carta de vinos en la contraportada de este folleto.
(2) Opciones de cambio de carne: Galo Celta, palet de rabo de toro, lingote de cochinillo.
(3) Opciones de cambio de carne: Galo Celta, palet de rabo de toro, lingote de cordero.
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Nno (Opcion1) . No (Opcién 2)
12/2020 S Y ® 12/2020
| 55 S &w T8
€/ persona’ W * €/ persona’
Embutidos ibéricos, jamon y quesos del pais -~ e Cigalas, camardn y centollo
Coctel de langostinos Micuit, pastel de merluza y galletas marifneiras

Coctel de langostinos

1/2 racion de merluza con marinera de berberechos

1/2 lingote de cochinillo® y reducciéon de mencia 1/2 racién de merluza con marinera de berberechos

1/2 lingote de cochinillo® y reduccién de mencia

Milhojas de chocolate y turron,

crema de vainilla y migas L 3
Milhojas de chocolate y turrén,

Petit fours crema de vainillay migas
Uvas de la suerte (embolsadas) Petit fours
Mini turrones ‘ Uvas de la suerte (embolsadas)

Cava Freixenet Malvasia Mini turrones
Cava Freixenet Malvasia

(*) Comida lista para regenerar y emplatar uﬁ.ﬁﬁ-ﬁ-ﬁ;
(**) Consultar informacion sobre alérgenos =, _



u infantil

By 2500

> W €/ persona
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Langostinos cocidos
Fingers de pollo campero PUCE:J{‘N%EL
Croquetas de jamon ibérico ‘
Solomillo de ternera con patatas asadas 981 569 400

ok ok okokokkkkk

Bracito de chaocolate y frutos rojos, g - .
crema de vainilla y migas de cacao - ¢/ Miguel Ferro Caaveiro s/n

15707. Santiago de Compostela

reservas.puertadelcamino@ocahotels.es

ocahotels.com

Blancos

Vifa Costeira Vintage, D.O. Ribeiro 1100 €
Lagar de Deuses,D.O.Monterrei __________ ]2"00¢€
Vionta, D.O. Rias Baixas 12'00€
Tintos

Eidos Ermos 2014, D.O.Ribeiro _____ 12'00€
Luis Cafas 2016, D. O. Rioja 18'00<€
Promine Singular 2019, D. O. Ribeira Sacra ___ 18'00 €
Cavas

Benjamin Freixenet Corddn Negro___ g'00€
Freixenet Vintage 13'00¢€

Sensum Laxas, espumoso D.O. Rias Baixas ____ 14'00€




