ROYAL
MARINA

SelU |

NEW YEAR
MENU

— 20:00H —

COCTEL DE BIENVENIDA

Almohada de arroz con steak tartar de rubia gallega
y alioli de ajo negro

California roll de Gamba roja y aguacate con emulsion de soja
Nube crujiente de queso curado y jaman ibérico

Taco de brioche tostado con mantequilla ahumada,
anchoa y polvo de aceitunas

MENU :

Ravioli de espinacas y ricota con toque citrico
sobre velouté de erizos y crujiente de puerro

Suprema de cherne con costra de papa bonita,
cremoso de zanahoria y coco con coles de bruselas glaseadas

Carrillera ibérica estofada thai, con tamarindo
y puré cremoso de papa a las hierbas

Yogur de cabra, higos y fresas al balsamico,
reduccion de vino tinto y rofe

BODEGA

Vino Blanco Turons de la Pleta D.0 Costers del Segre
Vino Tinto Prior Scala Dei Priorat
Cava Ars Collecta Gran Rosé Reserva

BARRA LIBRE

T BRS

?

WELCOME COCKTAIL

Rice pillow with Galician blonde steak tartare
and black garlic aioli

California roll with red prawn and avocado with soy emulsion
Crispy cloud of cured cheese and Iberian ham

Toasted brioche taco with smoked butter,
anchovy and olive powder

PARLL | MENU

. Spinach and ricotta ravioli with a touch of citrus
on sea urchin velouté and crispy leek

Wreckfish supreme with potato crust
and creamy herb potato purée

Thai-style braised Iberian pork cheek with tamarind
and creamy herb potato purée

Goat's yoghurt, figs and strawberries with balsamic vinegar,
red wine reduction and rofe

DRINKS

White Wine Turons de la Pleta D.0 Costers del Segre
Red Wine Prior Scala Dei Priorat
.Cava Ars Collecta Gran Rosé Reserva D.0 Caya

PARTY" openpar

24:00-3:00H —

23:A5H —— 00:00 3:00H

CA UVASDE LASUERTE COT !
EN DIRECTO PANTALLA GICANT It

APES PARTY FAVOURS

hotel@royalmarinasuites.com +34 928 508 915

LIVE BELL RINGING ~ GIANT

Precio adulto / Adult price: 185€ www.royalmarinasuites.com
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