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MENU DE
NOCHEVIEJA
VEGETARIANO



MENU DE
NOCHEVIEJA
VEGETARIANO

Champagne de bienvenida

APERITIVOS

Consomé de verduras asadas y escabechadas
Croqueta de boletus
Financier de pimiento del piquillo y licor de sauco
Ensalada de vainas a la braseadas

PRIMEROS A COMPARTIR
Carpaccio de calabacin con pesto y tomate seco - '."‘ 't | 5
7’ \
Milhojas de berenjena, manzana, berries y avellana o ¥ H |
PRINCIPALES J &“ .

Coliflor a la yakiniku con yogurt y ras el hanout . ol - |
X . (.
Berenjena con crema suave de gjo y eneldos N

POSTRE
Lingote de ferrero rocher y helado de miel

BODEGA
El aeronauta, Godello, D.O Valdeorras
Muga Reserva, Tempranillo, D.O. Ca Rioja
Cervezaq, refrescos y agua

325 € = |
IVA incluido
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Hora de inicio: 20.00h




CAMPANADAS

Complementa tu cena de nochevieja con las mejores vistas de
Madrid para disfrutar de los fuegos artificiales
y las campanadas del reloj de Sol

200 €

Precio por persona,
consumibles en la carta de bebidas.
IVA incluido.

300€
Primera fila : *‘\ \

Precio por persona, e W g
consumibles en la carta de bebidas. 3 =
IVA incluido. N
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