
Sardina ahumada – Financier – Pimientos de piquillo   9.

Financier de pimientos del piquillo, queso 

mascarpone y sardina ahumada.

Anchoa 00 – Brioche – Lima     12.

Pan casero de brioche con tomate, mantequilla 

ahumada, anchoa 00 y ralladura de lima.

Zanahorias – Yogurt – Dukkah     14.

Zanahorias marcadas a la llama, pintadas con mantequilla 

picante y yogurt natural vegetal aliñado con yondu y dukkah.

Churro – Camarones – Alioli     14.

Rosca de churros a base de gambas y acompañada con 

camarones fritos y alioli de perejil.

Lengua adobada – Escarola – Semillas de calabaza     14.

Carpaccio de lengua adobada con escarola y semillas de 

calabaza garrapiñadas.

Carrilleras – Coco – Demiglace     14.

Guiso de carillera envuelta en masa de buñuelo, cubierto con 

demiglace y salsa de coco.

Sobrasada – Huevos - Queso comte     15.

Tortilla vaga con piparras, queso comte 24 meses de 

maduración y sobrasada.

Picaña - Papada ibérica – Curry verde     16.

Brocheta de picaña y papada ibérica acompañada de 

cebolleta y curry verde.

Brioche – Cangrejo – Kimchi     16.

Pan brioche de boniato, cangrejo de concha blanda, 

ajada de kimchy y ensalada criolla.

Tirabeques – Brotes – Vinagreta     14.

Hortalizas braseadas con brotes, naranja y vinagreta 

de tradicional.



*IVA incluido *Precios en euros

POSTRES

Consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias para
ofrecerle versiones adaptadas de nuestros platos.

Mango – Merengue – Pimienta Rosa     9.

Helado de mango, crema diplomática y teja de 

merengue a la pimienta rosa.

Bizcocho soletilla – Café – Mascarpone     9.

Bizcochos de soletilla emborrachados en café y crema 

de queso mascarpone.

Queso Idiazábal – Masa sablé – Queso crema     9.

Tarta a base de Queso Idiazábal ahumado y masa sablé.

Patatas fritas +6. Ensalada verde +6. Verduras asadas +8.

Pastrami – Pretzel – Crema de brisket     18.

Bocadillo de pastrami a base de picaña con rúcula y 

pepinillos encurtidos.

Arroz – Azafrán – Almendritas     21.

Arroz meloso de gambas con azafrán y almendritas.

Rodaballo – Pil pil – Ajo     24.

Rodaballo a la brasa, salsa pilpil y ajo frito.

Steak tartar – Mostaza especiada – Crackers     23.

Solomillo picado a cuchillo con aliño tradicional, 

acompañado de mostaza sabora y queso mascarpone.

Pluma ibérica – Demiglace – Carbón     24.

Pluma ibérica marcada en parrilla con demiglace y brotes.


