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Brioche tíbia rellena de sobrasada de pato y encurtido de sandía.

Buñuelos de Raya con espuma de oxalis y perlas de limón.

Consomé de mar hecho a partir de posidonia y un “katsuobushi”de 
cuerpos y cabezas de gamba roja. 

Prensado de trigo xeixa, embutido de vientre relleno, y ostra 
francesa templada en una salsa de “porc negre” y jugo de ostra. 

Fideos de algarroba y cerdo autóctono de Ibiza en distintas 
elaboraciones.

Todas las partes de la morena en diferentes cocciones y texturas.

Distintas elaboraciones del cabrito ibicenco.

Distintas elaboraciones hechas a base de miel de Ibiza, hidromiel 
y flores frescas.

Postre hecho a partir de las distintas partes del pino. Usamos 
piñas, corteza, miel del pino, piñones y agujas.

Sobrasada y sandía

Raya, oxalis y limón caviar

Posidonia y gamba roja ibicenca

Trigo xeixa, vientre relleno y ostra

Algarroba y “Porc negre”

Morena, vino de la tierra y tamarindo

Cabrito y queso “ses cabretes”

Miel fermentada y flores de Ibiza

Pitiusas, islas de pinos

Mignardises, tierra y tradición

Reglamento (EU) Nº 1169/2011
Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias
alimentarias. Soliciten información a nuestro personal. Muchas gracias

PRECIO: €95.00 por persona
OPCIÓN MARIDAJE: €58.00
MARIDAJE CON VINOS DE IBIZA: €48.00


