
Joyas del Mediterráneo
Ostras al natural 7 unid

Ostra con caviar 12 unid

Lata de caviar 30gr 100

Anchoas en salazón
con pan de coca con tomate 19

Jamón Ibérico corte cuchillo (100gr) 
29

Brisa marina
Buñuelos de bacalao con

all i oli 6 unid 16

Fritura de calamares y langostinos
con mayonesa de kimchi 19

Gamba roja del Mediterráneo
acabada en carbón 6 unid 22

Cazuela de gambas al ajillo 19 

Mejillones al vapor o Marinera 20 

Berberechos hervidos con agua
de mar 22

Almejas a la sartén con su vino blanco 
26

Recuerdos de la huerta
Puerros confitados con vinagreta

de avellanas 18

Gazpacho bien frío con su guarnición 
14

Ensalada de la huerta ecológica
de Ibiza 14

Ensalada de tomate y ventresca
con tomate rosa y ventresca de atún 

18 

Ensalada de salmón ahumado
queso de cabra a la plancha, 

mezclum, miel, mostaza, tomate 
cherry y zanahoria 18

Frutos del mar
Tartar de salmón

con lecho de aguacate 19

Tartar de atún rojo
con apio, coulis de mango y crema de 

aguacate 23

“Tuna tacos” con su tequila José 
Cuervo 26

Frit de huevos con bogavante estilo 
Formentera 59 p.p

Lomo de salmón a la plancha
con espárragos trigueros, patatas al 

horno y eneldo fresco 23

*Pregunta por nuestro plato de pescado 
del día

precio s/m

Sol y Marea
Spagueti vongole 24

Arroz de verduras ecológicas 26 p.p
 

Arroz Negro con sepia, rape y almejas 
26 p.p 

Arroz a banda con carabinero 39 p.p

Arroz con gamba roja 29 p.p

Paella de marisco 26 p.p 

Fideua de pescadores 25 p.p

Amantes de la carne
Hamburguesa Seahorse

100% ternera Black Angus, pan 
brioche, huevo, cebolla caramelizada, 

queso cheddar y rúcula 28

Hamburguesa vegetariana beyond
con tomate fresco, crema de 

aguacate, ensalada mezclum y 
cebolla 20

 
Curry de pollo payés

acompañado de arroz basmati 21

Entrecot de ternera
Black Angus con verduritas a la 

plancha (250 grs) 32

Solomillo de ternera (250 grs)  36

Dulce despedida
Cheesecake con frutos rojos 8

Tentación de chocolate con helado 8

Sorbete de limón 8

Variado de frutas 9

Greixonera ibicenca 8

Frío pecado artesanal
(2 bolas de helado. Bola extra 3e) 7

*Arroces y paellas mínimo 2 personas 
*Pan, all i oli y olivas 4 p.p

*Pan de coca con tomate 4.5 p.p
*Pregunta por nuestro pescado del día



Jewels of Mediterranean
Oysters in their natural state 7 unit

Oysters with caviar 12 unit

Tin of caviar 30gr 100

Salted anchovies 
with coca bread and tomato 19

Sliced iberian ham portion  (100gr) 29

Sea breeze
Codfish fritters

with all i oli 6 unid 16

Fried squid and prawns 
with authentic kimchi mayonnaise 19

Mediterranean prawn
finished on charcoal flame 6 unit 22

Garlic prawns casserole 19 

Steamed or aromatic ginger mussels 
20 

Boiled cockles with seawater 22

Pan-seared clams in white wine 26

Orchard Memories
Confit leeks with hazelnut vinaigrette 

18

Andalucian gazpacho with a garnish 
14

Ibiza’s fitnes organic garden salad 14

Tomato with tuna belly
onion and olives 18 

Smoked salmon salad 
with grilled goat  cheese and honey 

mustard sauce 18

Fruits of the sea
Salmon tartare 

in a bed of avocados 19

Bluefin tuna tartar 
with celery, mango coulis and 

avocado cream 23

“Tuna tacos” with tequila José Cuervo 
26

Formentera-style fried eggs with 
lobster 59 p.p

Grilled salmon loin
with wild asparagus, baked potatoes 

and fresh dill 23

*Ask for our fish of the day. Price on 
application view

Sun & tide
Spagueti vongole 24

Organic vegetable paella 26 p.p
 

Squid ink rice with baby cuttlefish, 
monkfish and clams 26 p.p 

Rice cooked in fish broth with red 
prawns 39 p.p

Red shrimp rice 29 p.p

Seafood paella cuttlefish, squid, 
clams, prawns and langoustines

26 p.p 

Fishermen’s fideua with black all i oli 
25 p.p

Meat lovers
Seahorse burger 

burger black angus burger, brioche 
bun, caramelised onion, egg, bacon, 
cheddar cheese, rocket and french 

fries 28

Beyond veggie burger
with fresh tomato, avocado cream, 

mixum salad and onions 20
 

“Payés” chicken curry
with basmati rice 21

Beef entrecote 
black angus with grilled vegetables 

(250 grs) 32

Beef tenderloin (250 grs)  36

Sweet farewell
Cheescake with berries 8

Chocolate temptation
with ice cream 8

Lemon sorbet 8

Assorted fruits 9

Greixonera ibicenca 8

Artisanal cold sin
(2 Scoops. Extra scoop 3e)  7

*Rice dishes and paellas
minimum 2 people

*Bread, all i oli and olives  4 p.p
*Flatbread with tomato  4.5 p.p

*Ask for our fish of the day



VINO BLANCO · WHITE WINE

LB1 Verdejo 18

VINO ROSADO · ROSÉ WINE

Synera  18

VINO TINTO · RED WINE

Faustino Art collection Tempranillo 18

VINO ESPUMOSO · SPARKLING WINE

Bottega Brut Millesimato 18
Bottega Millesimato Brut 18
Bottega Prosecco Gold 40
Bottega Rosé Gold Pinot Noir 45
Moet brut Imperial 85
Moet ICE  90

COPA DE VINO · GLASS OF WINE

LB 1 Verdejo Rueda 5
Synera D.O Catalunya 5
Faustino Art collection Tempranillo 5
Bottega Millesimato Brut 5



ESPIRITUOSAS · SPIRITS
Bombay Dry 8 80
Bombay Sapphire 9 90
Bombay Citron Pressé 9 90
Bombay Bramble 9 90
Bombay Sapphire Premier Cru 11 110
Beefeater 8 80
G’Vine Floraison 12 120
Bacardí Carta Blanca 8 80
Bacardí Carta Negra 8 80
Bacardi Reserva 8 10 100
Kraken Black Spiced  9 100
Dewar’s White Label 8 80
Dewar’s 8 Caribbean Smooth 8 90
Dewar’s 8 French Smooth 9 90
Jack Daniel’s 9 90
J&B 8 80
Johnnie Walker Black Label 11 110
Chivas 12 11 110
Macallan 12 12 120
Eristoff 8 80
Grey Goose 13 130 
Grey Goose watermelon & basil 13 130 
Grey Goose strawberry & lemongrass 13 130
Absolut 9 90
Belvedere 13 130
Cazadores Reposado  9 70
Cazadores Blanco 9 70
Patrón Silver 10 120
Patrón Reposado 10 120
Patrón Añejo 12 120
Jose Cuervo Silver 8 70
Jose Cuervo Reposado 8 70
Maestro Dobel Cristalino 15 110
Martini Rosso 6 60
Martini Bianco 6 60
Martini Dry 6 60
Martini Floreale (Sin Alcohol) 6 60
Martini Vibrante (Sin Alcohol) 6 60
Martini Riserva Speciale Bitter 8 60
Jägermeister 7 100
Malibú 6 60

supl. soft drink 2.0
red bull 3.6

6 soft drinks and one ice pack with 
our spirits bottles included

LICORES · LIQUORS
Martini Fiero 6.5
Aperol 6.5
Campari Bitter 5.5
Licor Hierbas Ibicencas 5.5
Torres 5 5.5
Courvoisier VS 10
Limoncello 6
Bailey’s 5.5
Sambuca Molinari 5.5

COCKTAILS 
Martini Fiero Spritz 9.5
Aperol Spritz 9.5
Hugo Spritz 9.5
Strawberry Daiquiri 11
Piña Colada 11
Margarita 11
Bloody Mary 11
Caipiroska 11
Caipirinha 11
Long Island Iced Tea 11
Mojito 11
Gin Fizz 11
Negroni 11
Sex on the Beach 10
Cosmopolitan 11
Moscow Mule 11

Tequila Sunrise 11
Espresso Martini

 10
REFRESCOS · SOFT DRINKS
Red Bull 4.5
Juice bottle (Orange, Pineapple, Peach) / Zumo 
botella (Naranja, Piña, Melocotón)  3
Coke and Coke Zero / Coca Cola  y Coca Cola Zero 3.5
Sprite   3.5
Lemon Nestea / Nestea Limón 3.5
Fanta Orange / Fanta Naranja  3.5
Fanta Lemon / Fanta Limón  3.5
Tonic Water / Tonica  3.5
Still water / Agua mineral 50 cl 3.9
Sparkling water / Agua con gás 50 cl 3.9
Brick Still water / Agua mineral 50cl 3.9

SIDRA
Sidra Rekorderlig Strawberry and Lime 6
Sidra Rekordelirg Wildberries 6
Sidra Magners 6

CERVEZA · BEER
Draft Beer / Caña de cerveza 3.9
0,5 lt Draft Beer / Pinta de cerveza  5.9
1 lt Draft Beer / Jarra de 1 litro cerveza 9.9
Stella Artois 5.5
Alhambra 5.5
Heineken  5.5
Corona 5.5
Free Damm sin Alcohol 4
Daura Gluten Free 4
 

MIXERS 
Sangría vino tinto - Jarra 26
Sangría vino blanco - Jarra 26
Sangría vino espumoso - Jarra 30
Sangría (tinto y blanco) - Copa 5.9
Tinto de Verano - Copa 5

MOCKTAILS
San Francisco 8.5
Virgin Colada 8.5
Virgin Mary 8.5
Virgin Mojito 8.5
Milkshake (Vainilla, Fresa, Chocolate) 8.5

DETOX
Zumo naranja natural · Fresh Orange juice 4.5 

Detox rojo ·Red detox
Naranja, fresa, remolacha, zanahoria 
Orange, strawberry, beet, carrot 9  

Detox verde · Green detox
Piña, apio, pepino, menta, limón 
Pineapple, celery, cucumber, mint, lemon 9 

Detox Tanning
Naranja, zanahoria, manzana, limón y jenjibre 
Orange, carrot, apple, lemon and ginger 9 

Tropical Dream
plátano, piña, leche de coco, naranja banana 
pineapple, coconut milk, orange 7 

Summer Delight
Naranja, fresa, plátano, sandía 
Orange, strawberry, banana, watermelon 7 


