
 

PRESS KIT – TRATTORIA DIETRO AL SOLE 

Presentación 
Ubicada en el hotel Vibra Yamm Urban y abierta a todo el público, Trattoria Dietro al Sole 

eleva la cocina tradicional italiana a un alto estándar de calidad, con productos de la Isla de 

Ibiza y de denominación de origen protegida (D.O.P.), para ofrecer una experiencia culinaria 

auténtica y memorable. La atmósfera relajada y el diseño minimalista del espacio crean un 

ambiente perfecto para saborear su gastronomía, en un entorno cómodo y moderno que 

sorprende en cada detalle. Este restaurante italiano abre en horario de cenas, de 19:00h a 

23:00h. 

Datos clave 
Nombre completo: Trattoria Dietro al Sole 

Ubicación: C. Lepanto, 4, San Antoni de Portmany. Hotel Vibra Yamm Urban 

Fechas de apertura: de mayo a octubre 

Reservas y contacto: 

  Tel: +34 646 66 74 52 

  Web: Trattoria Dietro al sole 

  Instagram: @dietroalsole.ibiza 

Concepto gastronómico 
La Trattoria Dietro al Sole cuenta con una propuesta a la carta que reinterpreta la cocina 

tradicional italiana elevándola a un nuevo estándar de calidad. En la elaboración de los 

platos se utilizan productos de la Isla de Ibiza y de denominación de origen protegida 

(D.O.P), para ofrecer una experiencia culinaria auténtica. 

Entre los platos de la carta destaca la parmigiana di melanzane y el bikini de porchetta y 

taleggio. Para los amantes de la pasta, los tonnarelli a la rueda con trufa se convierten en un 

imprescindible. Y para quienes buscan sabores más intensos, el escalope Mauro con huevo a 

baja temperatura y emulsion de trufa ofrece una combinación sofisticada y reconfortante. 

Para cerrar la experiencia gastronómica, el tiramisú clásico y el cannoli relleno de ricotta y 

pistacho sorprenden con su equilibrio perfecto entre tradición y creatividad. 

Además, la Trattoria cuenta con una amplia carta de vinos cuidadosamente seleccionados, 

que complementan y realzan cada plato. 

https://www.dietroalsole.com/


 

Experiencia y servicios 
- Música de fondo, creando un ambiente relajado y acogedor 

- Un servicio impecable 

- Una paleta de colores neutros, blancos luminosos y acentos suaves que reflejan la 

esencia de la isla 

- Parking para la comodidad del cliente (de pago y sujeto a disponibilidad) 

- Ubicado junto a la piscina del hotel Vibra Yamm Urban 

- Un restaurante ideal tanto para una cena romántica como para disfrutar entre 

amigos o celebrar ocasiones especiales, ya sean eventos privados o encuentros 

profesionales. 

Material gráfico disponible 
- Fotografías en alta resolución del restaurante y platos 

- Logo oficial 

- Para ver el menú consultar la web 

Nota de prensa modelo 
En pleno corazón de San Antonio y a escasos metros del icónico Sunset Strip nace una joya 

culinaria dentro del hotel Vibra Yamm Urban. Dietro al Sole es una trattoria con alma 

italiana y corazón ibicenco, un plan perfecto para disfrutar después del ritual de la puesta 

de sol. 

Una propuesta a la carta donde se reinterpreta la cocina tradicional italiana elevándola a un 

nuevo estándar de calidad, utilizando productos D.O.P. Desde la parmigiana di melanzane, el 

bikini de porchetta y taleggio hasta el tiramisú clásico, Dietro al Sole está dispuesto a 

ofrecer una experiencia culinaria auténtica. 

Acompañando a su sabor, su atmósfera relajada también conquista a sus visitantes. Su 

diseño minimalista y moderno con un interior de estética serena y relajada crea un 

ambiente perfecto. Un restaurante ideal tanto para cenas románticas como para disfrutar 

entre amigos o celebrar ocasiones especiales, ya sean eventos privados o encuentro 

profesionales. 

https://vibrahotels-my.sharepoint.com/:f:/p/maria_merayo/EtTx-MFvuQhNkzdtwv_bLm0BV6K1uWnoCTXjPSs0w1oZeA?e=DmMgT3
https://vibrahotels-my.sharepoint.com/:f:/p/maria_merayo/EtYXuwi6eiVOrkJPY59-m5EBXt2St5pG8c6NoLLAWJ_qWA?e=kpOmp8
https://vibrahotels-my.sharepoint.com/:f:/p/maria_merayo/Eg0Cfn2nitlArxF50vvQbSMB8s2dYef-oKfYmI7r27QU4g?e=ykLidw
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